"Kota Seki, Prefektur Gifu.
Tempat lahirnya keahlian
para pengrajin unggul.
Teknik para pengrajin
unggul yang diwariskan
hingga kini."

Sejarah "Pisau Seki" bermula pada periode Muromachi, ketika
para pengrajin pedang pindah ke kota Seki dan mulai
membuat pedang di sini. Pisau Seki dikenal "tidak akan patah,
tidak akan bengkok, dan dapat memotong dengan baik" oleh
seantero negeri, dan telah mendukung industri pisau Jepang
selama lebih dari 700 tahun. Industri pisau di Kota Seki dimulai
dengan pembuatan pedang, tetapi kini alat-alat pemotong
yang diproduksi dengan teknologi tradisional dan modern
semakin beragam, seperti pisau, pisau dapur, gunting, silet
cukur, dan gunting kuku. Sebagai produsen pisau yang
diekspor ke seluruh dunia, saat ini kekuatan brand Pisau Seki
dinilai tinggi dari berbagai sisi.

Cutler Sansyu / Toko Pisau

Entrance Hall

Bengkel Pembuatan Pedang Jepang

cutler SANSYU

o E E ®
950-1 Oze, Kota Seki, Prefektur Gifu 501-3265
® Jam buka 09:00-16:30

(libur tentatif tiga hari pertama tahun baru)
(?+81-575-28-5147 @ +81-575-28-5878

Map @ Google

“Cutler Sansyu” dan “Seki Cutlery Museum” adalah merek dagang terdaftar dari Sansyu Co., Ltd.
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Pisau Seki Kelas Dunia

Kota Seki di Jepang dipandang sebagai salah satu dari tiga
produsen pisau terbaik di dunia, bersama kota Solingen di
Jerman dan kota Sheffield di Inggris. Teknik pembuatan dan
kualitas pisau Seki yang tetap berpegang pada sejarah dan
tradisi mendapatkan penghargaan tinggi tidak hanya di
Jepang, tetapi juga di luar negeri. Dengan brand yang telah
mendunia, kota Seki memiliki tiga syarat penting dalam
membuat pisau. Yang pertama adalah sumber air Sungai
Nagara yang melimpah, yang kedua adalah arang dari kayu
gunung untuk pembakaran, dan yang ketiga adalah tanah
liat merah yang digunakan saat membuat bilah pisaunya.
Bahkan ketika industri sudah modern saat ini pun,
lingkungan alam yang kaya akan air, pegunungan, dan tanah
terus menopang industri pisau di Seki.




Cutler Sansyu / Toko pisau Masuk gratis

Berfokus pada pisau profesional sampai pisau rumah tangga, kami memiliki
berbagai macam pisau dapur, gunting, gunting kuku, dan lain-lain yang dijual
langsung oleh produsen di kota Seki. Ada juga pisau dapur "Sekiyoshihidesaku",
produk kamiyang hanya dijual di sini.
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Praktik Merakit Gunting Mini [perlu reservasi] berbayar

Anda bisa mendapatkan pengalaman merakit gunting miniatur yang
mudah dibawa. Anda dapat membawa pulang produk yang sudah jadi.
(waktu yang dibutuhkan: 20 menit)

Pertunjukan Iaigiri (jadwal tentatif)

berbayar

Praktik Membuat Pisau Kertas dari Paku Besi Panjang

Diajarkan langsung oleh ahli pedang Fujiwara Kanefusa, Anda dapat membuat pisau
kertas asli dari paku besi panjang. Anda dapat membawa pulang hasilnya pada hari yang
sama (waktu yang dibutuhkan 120 menit).

*Terbatas untuk 4 orang per hari. Hanya 2 orang dapat membuat pada waktu yang sama.

Mengenakan kimono (jadwal tentatif)

Hamono Museum Biaya masuk gratis

Seki Hamono Museum adalah komplek fasilitas praktik yang
dioperasikan oleh Cutler Sansyu. Tidak hanya menjual barang, kamijuga
menceritakan "hal-hal" dan "orang-orang" yang ada di belakangnya. Ini
adalah museum tempat Anda dapat melihat, merasakan, dan menikmati
pesona Jepang, pesona prefektur Gifu, dan pesona kota Seki.

*Anda tidak dapat masuk jika tempat sudah direservasi pengunjung lain.

Sistem Reservasi(karyawisata/praktik)

*Reservasi untuk karyawisata dan praktik harus dibuat setidaknya satu bulan
sebelumnya.

*Mohon diperhatikan bahwa kami mungkin tidak dapat merespon di hari-hari
tertentu.

*Terdapat batasan jumlah orang dan usia, tergantung karyawisata dan praktik.

*Untuk informasi mengenai biaya silakan hubungi kami
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Karyawisata Ahli Pedang [perlu reservasi] berbayar

Saksikan keterampilan para ahli pedang dari dekat. Anda juga dapat melihat
langsung proses penempaan baja pedang.(waktu yang dibutuhkan 60 menit)
*Proses yang bisa ditonton adalah bagian dari penempaan lipat




